2019-2020 ÖĞRETİM YILI PURSAKLAR İLÇESİ TAŞIMALI İLKÖĞRETİM UYGULAMASI KAPSAMINDAKİ “63 ÖĞRENCİYE GÜNLÜK SICAK ÖĞLE YEMEĞİ VERİLMESİ”
HİZMET ALIMI İŞİ TEKNİK ŞARTNAMESİDİR
TEKNİK ŞARTNAMENİN KONUSU  VE İLGİLİ HUSUSLAR

İş Sahibi İdareye  İlişkin Bilgiler

Madde 1-
Adı                

: Pursaklar İlçe Milli Eğitim Müdürlüğü
Adresi  

: Saray Fatih Mah. Gürkay Sok. No:1 Kat3 Pursaklar / ANKARA
Tel no  

: 0312 527 57 28 / 27
Faks no     

: 0312 527 57 28 / 27
Elektronik posta adresi : pursaklar06@meb.gov.tr  . 
İş Tanımı  - Kapsamı  :
Madde 2- Bu şartname ;  Pursaklar İlçe Milli Eğitim Müdürlüğünce Taşımalı İlköğretim Uygulaması kapsamındaki 63 öğrenciye 4 taşıma merkezinde 180 gün sıcak öğle yemeği alınması işine ait teknik özellikleri , standart ve kalite hususlarını , sevk  ve bunlarla ilgili her türlü iş ve işlemlere ait esas ve usulleri kapsar .     
      

Yüklenicinin Yükümlülüğü    
Madde 3- Öğrencilere verilecek yemek listesi, kalori değerini de gösterir biçimde  Pursaklar İlçe Milli Eğitim Müdürlüğü tarafından hazırlanmış olup şartname ekindedir. Yemekler verilen listeye uygun olarak hazırlanacaktır. Yüklenici; her ne sebeple olursa olsun idarenin izni olmadan yemek listesini değiştirmeyecektir. Ancak Yüklenici İdarenin Onayı almak kaydı ile yemek menüsünde değişikliğe gidebilir. Mücbir sebeplerden dolayı geçici süre ile yapılabilecek değişikliklerde Yüklenici İdareyi bilgilendirmek ile mükelleftir. Yüklenici yemek listesinde İdare tarafından yapılabilecek değişiklik halinde her hangi bir ücret farkı talebinde bulunamayacaktır.
Madde 4- Yüklenici, 5179 sayılı kanunda belirtilen ve Tarım ve Köy işleri Bakanlığı tarafından çıkartılan yönetmelikteki teknik ve hijyenik şartlara uyacaktır. Okul müdürlüğü yemek dağıtımında, yeterli sayıdaki elemanı yemekhanede çalıştıracaktır. Çalışan elemanlar görev esnasında  forma giyecek, bone ve eldiven kullanacaklardır.     

Madde 5- Servis  tabağı, çatal, bıçak, kaşık, sürahi  vb. malzemeler yüklenici tarafından karşılanacaktır.

Madde 6-.Yüklenici, Okul Müdürlüğünün belirlediği saatler içerisinde ve Okul Müdürünün belirttiği yere (Yemek hane, mutfak, depo vs.), öğrencilere dağıtılacak yemeği okul görevlisine teslim edecektir. Yemek sonrası öğrenciler tarafından bırakılan çatal, kaşık, bıçak, self servis tabakları  vb. Okul Müdürlüğünce belirlenen bir yerde yemek dağıtan personel tarafından toplanır, ancak bu malzemelerin yıkanması, temizliği ve geri alınması Yükleniciye aittir. 

Madde 7- Yemekhanenin temizliğinden Okul Müdürlüğü sorumludur.

Madde 8-Yüklenici tarafından kullanılan birimlerin düzen ve temizliği zamanında, eğitim öğretim  aksatılmadan yapılacaktır.

Madde 9- Yüklenici, idarenin izni olmadan Okulun herhangi bir yerine afiş, broşür, reklam ve uyarı mahiyetinde yazı asmayacak ve yazmayacaktır.

Madde 10- Yemek teslimi sırasında Yüklenici firma çalışanları  Okulda, Okul Müdürlüğünün belirlediği kurallara uyacaktır. Kılık kıyafetleri resmi dairede çalışmaya uygun olacaktır.

Madde 11- Yemekler birinci sınıf malzeme ve işçilikle hazırlanacak, self servis esasına göre, 140 ml hacimli kepçelerle, görevli personelce dağıtılacaktır.
Madde 12- Yemeklerde kemiksiz dana eti veya yağsız koyun eti kullanılacaktır. Kesinlikle içyağı, kuyruk yağı, don yağı ve sakatat kullanılmayacaktır. Yemeklerde  zeytinyağı ve bitkisel sıvı yağlar kullanılacaktır. Sebzeler mevsimine göre taze veya konservesi kullanılacaktır.

Madde 13- Kullanılacak gıda maddelerinin tümü Gıda Maddeleri Tüzüğüne (GMT) ve  TSEK’nın standartlarına uygun olacaktır.

Madde 14- Pişirilecek yemeklerde renk, kıvam, koku, tat istenilen nitelikte olacak, alışılagelmiş standart tariflere uygun olarak yapılıp, sıcak yemekler sıcak, soğuk yemekler soğuk olarak servise sunulacaktır.         
  

Madde 15- Yüklenici, tarafınca yetkilendirilmiş kişilerce pişirilen yemeklerden alınan numuneleri, steril kaplarda ağzı kapalı olarak soğuk hava deposu veya buzdolabında 72 saat bekletilecektir. Gerektiğinde numuneler kontrol ettirilecek, bu kontrollerin her türlü gideri yüklenici  tarafından karşılanacaktır. Ayrıca Taşıma Merkezi Okulların yemek menüsünden numune almaları için gerekli ekipmanı Taşıma Merkezi Okul Müdürlüklerine ücretsiz teslim edecektir. Gerektiğinde Taşıma Merkezi Okul Müdürlüğünce numunelerin kontrolünün yaptırılması ile ilgili her türlü gideri yüklenici karşılayacaktır.
Madde 16- Yüklenici; çalıştırdığı personeline yılda 2 kez yaptıracağı portör kontrollerinin (Hijyen Eğitimi) vermekle yükümlüdür. Yüklenici, alınan sonuçları sözleşme imzalanmadan önce ve her kontrolden sonra 3 (üç) gün içinde idareye teslim edecektir.

Madde 17- Ekmek;  TSE standartlarına uygun, üretici firma bilgileri bulunan, içeriğinde kullanılan maddelerin belirtildiği, üretim tarihinin açıkça belirtildiği ve 50 gr ağırlığında rol ekmek verilecektir. Kesinlikle bayat ekmek verilmeyecektir.
Madde 18- Yüklenici yemeği en geç 11:30 de  çelik kaplarda okula getirmiş olacak ve okul Müdürlüğüne kontrol için bilgi verecektir. 

Madde 19- Yemeğin durumuna göre ihtiyaç duyulan sirke limon ve diğer garnitürler servis bankosunda  tuz, toz biber, vb. baharatlar ile öğrencilere yetecek şekilde krom veya çelik sürahi ve bardak yemek masalarında bulundurulacaktır.(Bardak olarak tek kullanımlık plastik bardaklar kullanılabilir.)

            
Madde 20- Yemek listesi Yüklenici tarafından, yemekhanede  öğrencilerin görebileceği bir yere aylık olarak asılacaktır.

Madde 21- 2017-2018 Eğitim-Öğretim yılı boyunca Taşıma kapsamındaki öğrenci sayısındaki % 10’luk artış ve eksilişleri yüklenici firma tarafından peşinen kabul edilecek, bu oranlar dâhilinde öğrenci sayısında artıştan dolayı yüklenicinin artan öğrenciye getirdiği yemek için ek ödeme yapılmayacağı gibi aynı oranda öğrenci sayısında düşüş yaşandığında yüklenicinin hak edişinden kesintiye gidilmeyecektir. %10 üzerinde yemek hizmetinden faydalanan öğrenci sayısında artış olmuş ise yükleniciye artan öğrenci sayısı kadar ödeme yapılır, aynı şekilde yemek hizmetinden faydalanacak öğrenci sayısında %10’dan daha fazla azalma olmuş ise yükleniciden azalan öğrenci sayısı kadar kesinti yapılır. Önceden ön görülemeyen ve ani gelişen olaylardan (Kar, Yağmur yağışı vb.) dolayı okulların acilen tatil edildiği hallerde, yükleniciye 12 saat öncesinden (telefon, fax, e-posta vb. yollar ile) bildirim yapıldığı takdirde, o gün için yükleniciden yemek hizmeti alınmayıp kendisine de o gün için hakediş düzenlenmez. Ancak yükleniciye 12 saat zaman zarfı içerisinde bildirim yapılamamış ise, o gün için yükleniciden yemek hizmeti alınmış sayılarak hakkediş düzenlenir. 
Madde 22- Yemek servisi yapılmadan önce  Okul Müdürü veya Müdür Yardımcısı ve Nöbetçi Öğretmen tarafından denetlenecek bilahare servis başlayacaktır.

Madde 23- Kişi başına yemeklerde kullanılacak malzemenin standartları:
a-  Kemikli et yemeklerinde çiğ et (et haşlama gibi ) :50 gram

b-  Kemikli et yemeklerinde  kemik miktarı 1/3’ü geçemez. 

c-  Sebze yemeklerinde kemiksiz çiğ et 

: 40 gram

d-  Tavuk , but ve göğüs olarak verilecektir. 
: Öğrenci başına 1 but veya yarım göğüs   

e-  Köfte verilmesi halinde en az 2 köfte ( 50 gr.) ve yeteri kadar patates verilecektir.
f-   Kemiksiz et yemeklerinde çiğ et


: 50 gram

g- Dolma, kişi başına en az iki (2) adet  olacaktır.

h- Salata en az üç ( 3 ) çeşit sebzeden yapılacaktır.

ı-  Ayran kapalı kutuda TSE belgeli olacak, açıkta ayran servisi yapılmayacaktır. 

i-  Tatlı çeşidi: (100 gram irmik helvası,  en az iki( 2 ) parça baklava, en az üç ( 3 ) adet standart tulumba tatlısı, en az üç (3) adet Kemal Paşa Tatlısı).

j- En az bir (1) adet orta boy meyve ( kurtlu, çürük ve ham olmayacaktır ).

k- Yükleniciye yapılacak hakkediş ödemelerinden, yemek dağıtılacak Taşıma Merkezi Okulların temizlik, bakım, yemek dağıtımı ve düzeninin sağlanması ve hijyen temizliği için % 5 kesinti tutarını Pursaklar İlçe Milli Eğitim Müdürlüğü Bünyesindeki Okulların Okul Aile Birliği hesaplarına her hakkediş ödemesine müteakip 5 iş günü içerisinde yatıracaktır. Okul Aile Birliği hesaplarına yatırılan ücreti gösterir liste ayrıca Taşıma Merkezi Okul Müdürlüğüne bildirilecektir.         

	
	

	                 
	     Mustafa KILIÇGİL
İlçe Milli Eğitim Müdürü
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